Il dott. Francesco GENOVESE & Ricercatore confermato, con anzianita 2011, presso la Scuola di Scienze Agrarie, Forestali, Alimentari ed
Ambientali (SAFE) dell’'Universita degli Studi della Basilicata. Laureato in Scienze e Tecnologie Alimentari, € Dottore di Ricerca in
“"ECONOMIA E INGEGNERIA AGRO-ALIMENTARI AMBIENTALI E FORESTALI” . Svolge compiti didattici articolati in cicli di lezioni,
esercitazioni e seminari nell'ambito delle discipline afferenti alla Scuola di Scienze Agrarie, Forestali, Alimentari ed Ambientali (SAFE),
compie attivita tutoriale agli studenti dei C.d.L. in Tecnologie Alimentari-L26 e Scienze e Tecnologie Alimentari-LM70, nella stesura delle
tesi di laurea e delle relazioni finali di tirocinio pratico applicativo.

E' stato correlatore in numerose tesi di laurea e svolge attivita di ricerca per il settore scientifico disciplinare AGR/09, partecipa a convegni
e seminari sia nazionali che internazionali. E titolare dell'insegnamento di "Ingegneria per le produzioni alimentari: modulo di macchine e
impianti per le industrie alimentari" nell'ambito del corso di Laurea in Tecnologie Alimentari-L26, e "Laboratorio di macchine e impianti per
le produzioni lattiero casearie", insegnamento a scelta nel CdL in Scienze e Tecnologie Alimentari LM70.

1. Dati Anagrafici
Nato a Potenza il 26.04.1977

2. Carriera scientifica e professionale

- e responsabile scientifico del progetto "Sharing Knowledge to increase Post-harvest Efficiency (SKIPE)" approvato con DGR 793 del
09/11/2020 nell'ambito del POR FESR Basilicata 2014-2020 Avviso Pubblico per la selezione di progetti di cooperazione interregionale e
transnazionale (ai sensi dell’art. 96.3.d del Reg. (UE) n. 1303/2013), di durata 24 mesi;

- & responsabile dell'unita operativa di Macchine e Impianti per le industrie alimentari, nell'ambito del progetto PSR Basilicata 2014-2020
Bando Misura 16 Sottomisura 16.2 - "Sostegno a progetti pilota e allo sviluppo di nuovi prodotti, pratiche, processi e tecnologie -
Diversificazione della produzione dei formaggi lucani e loro caratteristiche funzionali. Progetto: Formaggi lucani PLUS (durata 24 mesi;
avvio delle attivita GENNAIO 2020);

- ha coordinato le attivita tecnico scientifiche dello spin off "Ninetek innovazioni per I'Agro-industria srl" nell'ambito del progetto europeo
Horizon 2020 denominato MYPACK - "Best markets for the exploitation of innovative sustainable food packaging solutions”, un progetto di
42 mesi che ha avuto inizio il 1 novembre 2017 (Grant Agreement Number 774265).

-ricercatore per il S.5.D. AGR/09 dal 20 dicembre 2011;

- il 22 marzo 2007 ha conseguito il titolo di Dottore di Ricerca in Ingegneria ed Economia Agroalimentare, Forestale ed Ambientale, con tesi
dal titolo “Prove sperimentali per il controllo del calo peso nella lunga conservazione dei prodotti ortofrutticoli”;

3. Attivita Didattica

Il dott. GENOVESE svolge compiti didattici articolati in:

- cicli di lezioni/esercitazioni e seminari nell'ambito delle discipline afferenti al settore AGR/09;

- attivita tutoriale agli studenti nella stesura delle tesi di laurea e di tirocinio pratico applicativo;

- attivita di correlatore in tesi di laurea;

- colloqui con gli studenti.

Conduce lezioni ed esercitazioni teorico-pratiche ed attivita didattica per i corsi di “Macchine ed impianti dell’industria alimentare”, e
“Laboratorio di macchine e impianti per le produzioni casearie”.

4 .Relatore di tesi di laurea
il dott. Genovese é stato relatore e correlatore di numerose tesi di laurea, compilative e sperimentali.

5. Attivita Scientifica

L'attivita scientifica del dott. GENOVESE ha riguardato numerose tematiche attinenti il SSD AGR/09 (Meccanica Agraria) prevalentemente
rivolte alla creazione di modelli ed al controllo ed automazione dei processi produttivi agro-industriali, nell’ottica dell’ottimizzazione della
gestione produttiva ed energetica, tramite lo sviluppo e la messa a punto di huove tecniche e sensori innovativi per il controllo di processo;
le applicazioni messe a punto hanno riguardato lo sviluppo di metodologie innovative di pretrattamento applicate alla post-raccolta
dell’ortofrutta, I'utilizzo dell'analisi spettrale per la messa a punto ed il controllo dei decanter centrifughi per I'estrazione olearia, lo sviluppo
di sistemi di controllo automatici per la conservazione refrigerata dei frutti in atmosfere modificate utilizzando gas innovativi e tecniche di
controllo veloce, lo sviluppo di impianti per le produzioni lattiero-casearie con riferimento alla termizzazione del latte, alle operazioni di
filatura e formatura di paste filate, al recupero dei sottoprodotti dell'industria casearia mediante tecniche di evaporazione a bassa
pressione, ultrafiltrazione, osmosi inversa. Inoltre il dott. Genovese ha lavorato alla messa a punto di impianti per la produzione di polveri
solubili da latte di asina, vacca e capra, oltre che per la produzione di polveri da siero di latte.

In ciascuna ricerca condotta, il dott. GENOVESE ha cercato di apportare il proprio contributo originale allo stato dell’arte esistente, talvolta
migliorandolo ed innovandolo tramite nuove metodologie e la costruzione di prototipi innovativi.

E' coautore di n.2 brevetti: a) Sedimentatore rotativo per la separazione solido/liquido e liquido/liquido di liquidi alimentari e procedimento
per la separazione solido/liquido e liquido/liquido di detti liquidi (https://machimplab.wordpress.com/plants-instruments/#rotased);
b)Device for controlling gaseous exchanges between the inside and outside of a container for solid or liquid food products
(https://machimplab.wordpress.com/plants-instruments/#blow).

Dal 1 novembre 2017, nell'ambito del progetto Horizon 2020 denominato MYPACK, coordina le attivita tecnico scientifiche di un team di
ricercatori e tecnici, impegnati nello sviluppo di un prototipo di macchina per la termosaldatura di un dispositivo innovativo su bobine di
film per il confezionamento di prodotti alimentari.

Dal 2012 il dr. Genovese ¢, infatti, cofondatore e legale rappresentante dello spin off accademico denominato Ninetek Innovazioni per
I'Agro-industria srl. Lo spin off ha il suo core business nella produzione di sensori per il controllo di processo nell'industria alimentare, e
nello sviluppo di prototipi innovativi di macchine e impianti per la trasformazione degli alimenti, oltre che nella invenzione di strumenti e
metodi per il risparmio energetico nell'industria.
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Dr. Francesco Genovese is Professor Assistant at the School of Agriculture, Forest, Food And Environmental Sciences (SAFE) of the
University of Basilicata, from December 2011. Graduated in Food Science and Technology, Ph.Doctor, is an expert on the following subject:




Machines and plants for dairy processing, Machines and plants for wine industry, Machines and plants for food industry and Automation and
Process Control in food industry (Scientific Discipline Sector AGR/09). Dr. Genovese performs teaching activity as lectures, tutorials and
seminars as part of the eductional path of the SAFE Department.

The scientific activity of Dr. GENOVESE has involved several issues regarding the SSD AGR / 09 (Agriculture Engineering) mainly aimed at
creating models, control and automation of food processing, in order to increase food quality, optimize the production and energy
management, through the development of new techniques and innovative sensors. Developed applications concerned the development of
innovative methods of pre-treatment applied to the post-harvest sector, the use of spectral analysis for the development and the control of
centrifugal decanter for the extraction of olive oil, the development of automatic control systems for the refrigerated storage of fruits in
modified atmosphere gas using innovative techniques. Dr. Genovese also carried out research activity on the development of plants for
dairy production with reference to milk thermization, the stretching and shaping operations of "pasta filata" cheese, the recovery of the by-
products of the dairy industry using low pressure evaporation techniques, ultrafiltration, reverse osmosis. Furthermore, the dott. Genovese
has worked on the development of systems for the production of milk-soluble powder from donkey, cow and goat milk, as well as for the
production of whey powders.

In each research, Dr. GENOVESE has tried to make its own unique contribution to the prior art, and sometimes improving it with significant
amendments through new methodologies, and building innovative prototypes.

He is co-author of 2 patented inventions: a) Rotating sedimenter for solid / liquid and liquid / liquid separation of food liquids and process
for solid / liquid and liquid / liquid separation of said liquids (https://machimplab.wordpress.com/plants-instruments/#rotased); b) Device
for controlling gaseous exchanges between the inside and outside of a container for solid or liquid food products
(https://machimplab.wordpress.com/plants-instruments/#blow).

- scientific responsible for the project "Sharing Knowledge to increase Post-harvest Efficiency (SKIPE)" approved by DGR 793 of
09/11/2020 under the POR FESR Basilicata 2014-2020 Public Notice for the selection of interregional and transnational cooperation
projects (according to art. 96.3.d of Reg. (EU) n. 1303/2013), lasting 24 months;

-WP leader in the Research Project of the Basilicata Regione (PSR 2014-2020) Measure 16 Submeasure 16.2 - "Support for pilot projects
and development of new products, practices, processes and technologies - Diversification of the production of Lucanian cheeses and their
functional characteristics. Project name: Formaggi lucani PLUS (duration 24 months; start of activities JANUARY 2020);

-Coordinator of technical and scientific activities of the spin-off "Ninetek innovations for Agro-industry srl" in the context of the European
project Horizon 2020 called MYPACK - "Best markets for the exploitation of innovative sustainable food packaging solutions", a 42-month
project that began on November 1, 2017 (Grant Agreement Number 774265).

Since 2012, dr. Genovese is co-founder and legal representative of the academic spin-off named "Ninetek-Innovations for Agro-industy Ltd.
Ninetek has its core business in the production of sensors for the process control in the food industry, and in the development of innovative
prototypes of machines and plants for food processing, as well as in the invention of tools and methods for energy saving.
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